Celsius FOOD )

CelsiusFood "kakkulinja”

Celsiusfood jauhelihalinja

pituus 28 m
paistoalue; pituus 15 m, leveys 1 m = 15 m?
paistoaika; 3 min
paistotekniikka; ConduVec
paistoalue alipaineistettu jolloin kuljetin kiinni paistolevyissa
o tasainen paistopinta ConduVec Combi Ovens
kapasiteetti; 5200 kpl kakkupohjaa/h, 15 m? x 20 min = 300 m? /h
jaahdytysaika 2 min
jaahdytys; ConCool, tuote kuljetetaan yla- ja alakylmalevyn vilista
o Tuotekorkeus 8 mm
o kylmalevyt RST:ta
Jaahdytys; glykoli, lampaotila— 10 °C

kapasiteetti 900 — 1300 kg/h jauhelihaa
pituus 17,5 m (kuljettimineen)
paistoalue; pituus 6 m ja leveys 1200 mm = 7,2 m?
paistotekniikka ConduVec

o paistoaika 3 min 10 s, tuotteen sisdlampétila + 90 ° C
Jaahdytystekniikka ConCool

o jaahdytysosion pituus 9 m
kuljettimienpesu; hoyrya 50 kg/h hoyrya

o 3 kuljetinta; 1 x paisto, 1 x jadhdytys ja 1 x ulostulo
tuote; jauheliha @7 mm -4 °C
jaahdytysalue 9 m, tekniikka ConCool ja ilmankierto

o jaahdytysalueen alakaton korkeus sdadettavissa

ConCool Surface Coolers

paistorasva otetaan talteen ja suodatetaan

o ruiskutetaan tuotteen paalle jadhdytyksen yhteydessa
jadahdytysalueella "haravat” kdantavat tuotetta niin ettd rasva sekoittuu tasaisesti tuotteeseen
tavoiteltu jadhdytyslampotila < 30 °C

Kuvassa ConDuo-paistolinja

Laitteet rakennetaan metrin moduuleista
Laitteet ovat jatkettavissa tarpeen mukaan

www.celsiusfood.com www.solotop.fi
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